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CASA GRANDE DE XANCEDA

Tras convertir en ecoldgica la granja que su abuelo habia fundado 40 ancs
atras en La Corufa, Cristina Fernandez-Armesto invirtio un millén de euros
en crear una fabrica de yogur para procesar y vender directamente la
produccion de sus vacas. Sus yogures (mas de un millén vendidos en 2009)
estan en las estanterias de pequenos comercios y grandes almacenes. y se
distribuyen en los comedores de empresas, como lkea e Indlitex, y en 90 cole-
gios de Galicia. (Mas inf.: tel: 981687007, www.casagrandexanceda.comy
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Yogures ecologicos

Cristina Fernandez-Armesto dejé su trabajo en Madrid para reflotar una empresa familiar en medio del campo.

ace 40 afios, mi abuelo compré una finca en La Coruna e impor-

16 20 vacas frisonas de Canadé. Yo estudié Empresarialss Internacio-

nal y trabajé como jefa de producto en una muitinacional textil. Cuan-

do mi abuelo fallecio, hace 10 afios, tuvimas gue decidir sobre la con-
tinuidad de su ganaderia. Era convencional, muy dificil de sostener econdmicamente.
Para crear valor, decidimos transformarla en ecolégica, porque la leche, al ser libre
de pesticidas, herbicidas, abonos quimicos y aditivos, se cotiza a mayor precio. Ahi
entrd el que hoy es mi socio: se encargd de reconvertir la. granja, hoy alcanza las 200
hectareas, y cuenta con 400 vacas. Pasaron dos alos y Vimos gue no era suficien-
te para subsisilr, porgue la industria que compra laleche es la que fija €l precio, ca-
si siempre por debajo del coste de produccion. Queriamos llevar directamente nues-
tros productos al consumidor. Fue en 2006 cuando me puse al frente del proyecto.
Dsjé mi vida en Madirid, un trabajo en el que manejaba unos presupuestos inmen-
sos y hacia vigjes internacionales, por una empresa familiar en medic del campo.
Estuvimos barajando el tipo de producto que podiamos desarro-

la. Utilizamos un sisterna de ultrafitracion que extrag el
agua y deja un yogur cremoso sin necesidad de afa-
dir natas, espesantss ni leche en polvo. El gran incon-
veniente es que requiere muchisima leche. Ademas, la
fruta que empleamos es espafiola, pero procesaday
transformada en el norte de Europa, porgue si bien Es-
pafa es €l mayor fabricante de productos ecologicos
de Europa, todo se transforma fuera. Hemos triplicado
las ventas desde que empezamos hace cuatro anos y
hemos lanzado el primer yogur infantil ecolégico, que
se consume en 90 colegios gallegos. El siguiente pro-
yecto también esta relacionado con nifios: una eco-
granja-escuela. Nos parece muy importante gue co-
nozcan los productos ecoldgicos y sepan lo importan-

te que es para & medio ambiente y para

llar y decidimaos montar una féorica para hacer yogures ecologi- VIGILANTES su salud. Ademas, para crear valor afia-
cos con nuestra propia marca, que es el nombre de la granja. Re- ECO LOG TCAS dido, adaptado las instalaciones y ofre-

formamos la casa de labranza tradicional gallega del siglo XVIll pa-
ra nuestras oficinas. Me costé menos de lo que esperaba tener
la oficina en la granja, porgue somos 15 personas, pero estamos
a 45 minutos de la ciudad més proxima. Las vacas se ordefian
dos veces al dia y la leche pasa a través de una tuberia a la fabri-
ca, donde se procesa el yogur enseguida. Queriamos lograr un
producto diferenciado y desarrollamos la receta con el Aula de
Productos Lacteos de la Universidad de Santiago de Composie-
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«Los lobos nos mataron seis
vacas el verano pasado.
Adoptamos dos mastines para
proteger lazona, y copié unaidea
que vien Namibia: tener un par
de burras entre las vacas, porgue
estan mas atentas y avisan.
Muchas asociaciones ecologistas
nos felicitaron por |a iniciativa.y

cemos actividades y degustacion. Tam-
bién queremos expandir la gama de yo-
gures y producir otros lacteos,
probablemente queso. Los fines de se-
mana descanso, pero nunca desconec-
to del todo; a las vacas también hay oue
ordefiarlas los sébados y domingos.»
_Juan Ramén Gomez
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